
株式会社　　但馬
住所　　〒669-5315 兵庫県豊岡市日高町浅倉４５

ＴＥＬ：0796-42-1550
ＦＡＸ：0796-42-1516

但馬養鶏農業協同組合 食鶏流通センター

住所　　〒669-5315 兵庫県豊岡市日高町浅倉４５
ＴＥＬ：0796-42-2371
ＦＡＸ：0796-42-2475

伊藤忠飼料㈱　畜産食品部但馬営業課

住所　　〒669-5315 兵庫県豊岡市日高町浅倉４５
ＴＥＬ：0796-42-2010
ＦＡＸ：0796-42-2475

平成23年4月1日

100百万円

4,200百万円

205名（内 株式会社但馬40名、養鶏農協165名）

480千羽

１．直営農場 14戸 （直営比率67％）
２．契約農場 　7戸

兵庫県　　京都府

但馬のすこやかどり・但馬の味どり（屠体・解体品）
鶏肉二次加工品 （切身・ミンチ他）

●　ＩＳＯ9001認証取得
00年11月

●　兵庫県食品衛生管理プログラム認証取得
03年03月
08年11月

モモ肉200t/月 　ムネ肉200ｔ/月

但馬養鶏農業協同組合 食鶏流通センター

但馬養鶏農業協同組合 第二センター

【解体品生産能力】

【   飼育 生産地    】

【    営業　品目    】

【処理加工場認証】

【       年 　商        】

但馬養鶏農業協同組合 食鶏流通センター

【    従　業　員    】

【月間　処理羽数】

【　生産　農場　】

【       販　 売　    】

【       設 　立        】

【　資　本　金　】

概　　　　　　　　要

【        生　 産　   】

【        製　 造  　 】



写真）　但馬の里山のコウノトリ

統一されたワクチンプログラムにて、病気の発生を未然に防ぐ安全重視の

・産地
　すこやかどりの産地は、兵庫県限定農場で育てています。

・ハーブ
　ハーブのポリフェノールは鶏を良い健康状態に保ちます。
　また、健康な鶏を育てることで、美味しい鶏肉となります。

・カルスポリン
　カルピス社が開発した生菌剤で、鶏の腸内細菌を改善し、
　臭いの少ない美味しい鶏肉にします。

・ISO　９００１　　認証取得
　　　　（品質マネジメントシステムの国際規格）

・兵庫県認証食品
　　　　基準：　①個性・特徴　　②安全性の確保　　③安心感の醸成

兵庫県豊岡市日高町浅倉45番地
TEL   0796-42-2010

FAX   0796-42-2475

飼育技術により可能となります。

の飼料を給与して育ております。鶏舎は、ウインドレス鶏舎にて野鳥の
侵入対策を十分に施し、入場者・車に対する消毒装置を完備しています。
新鮮・美味しさ・衛生・安全・安心を第一に考えた鶏肉です。

お客様やご家族の健康のために、新鮮・衛生・安全・安心な
　　　　　　　　　　　　　おいしい鶏肉をお届け致します！

『但馬のすこやかどり』

飼育全期間において、飼料には抗生物質を一切使用しておりません。衛生的な環境で、レベルの高い

『但馬の味どり』

自然に恵まれた大地と水で、健康的に育てられた安全・安心な鶏肉が「但馬の味どり」です。
自然に配慮して鶏糞は有機センターで肥料化して、草木に還元し、
余りある鶏糞は飼育の段階で温床の熱源にして利用また、飼育管理は

飼育管理をおこない飼料は鶏特有の臭いを低減させるため、植物蛋白主体

特別飼育鶏１．無薬飼育

２．こだわりの産地と専用飼料

３．厳格な品質管理

健康で豊かな食文化への貢献・支援

  株式会社 但馬

  但馬養鶏農業協同組合

  伊藤忠飼料㈱ 畜産食品部 但馬営業課



株式会社　但馬　の生産農場の位置図
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